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(Pokracovani ze str. 14)

V praxi je tfeba nastavit délku
rezanky jednak s ohledem na
jeji dalsi vyuziti (tj. aby vyhovo-
vala pozadavkiim hovéziho do-
bytka na strukturalni vlakninu
z hlediska zajisténi potfebného
prezvykovani), jednak s ohle-
dem na energetickou naro¢nost
rezacky, coz s délkou rezanky
vyrazné souvisi (¢im krat$i je

fezanka, tim je prace stroje
energeticky naro¢néjsi).

Z vlh¢i a kratSi fezanky, navic
s poruSenou strukturou zrna,
vietene, stébel a list(l, se vzduch
1épe vytésnuje a mikrobidlni pro-
cesy probihaji intenzivnéji. Zhru-
ba pri susiné rezanky pod 28 %
ze sildzované hmoty vytékaji si-
lazni $tavy a zhorSuje se kvalita
silaze, v takovém prostredi se

dobie dafi Klostridiim. Pii nizsi
susiné je tedy teba nastavit delsi
TLC, ale nevyrazovat corn-
cracker. U rezanky su$Si nez
45 % se jiz podstatné snizuje mig-
race a rozvoj vhodné mikroflory,
zaCnou prevladat napr. listerie
a plisné. TLC se pak doporucuje
vyrazné zkratit a fezaCku vybavit
vSemi moznymi zplisoby naru-
Seni zrna.

Dolni limit pro délku fezanky
(8 mm) je dan pozadavkem na
zajisténi motoriky bachoru pre-
zvykavcl. Pri silazovani pice
s Casticemi krat$imi neZ 8 mm
se ziska sildz s nestrukturni
vlakninou. Pokud by takové sild-
ze nebyly v krmné davce prezvy-
kavcil doplnény krmivy s vys-
§im podilem Gc¢inné strukturni
vlakniny, mohlo by v dasledku

snizeného prezvykovani a né-
sledného nedmérného zvySeni
kyselosti v predzaludcich dojit
i k vaznym metabolickym poru-
cham (acid6zam). Podil ¢astic
mensich nezZ 8 mm by tedy mél
byt co nejmensi.

U kukufice se vyzaduje, aby
tfezanka, pokud neni dodrcova-
na v corncrackeru, neméla tzv.
teoretickou délku rezanky TLC

vétsi nez 12 mm. Kdyz je
v corncrackeru dodrcovana,
neméla by mit TLC vétsi nez
19 mm. Tolerovat lze jen 15 %
Céastic s délkou nad 25 mm. Sita
v8ak mivaji obvykle jen dvé ve-
likosti ok, 8 a 19 mm. P¥i sepa-
raci na téchto sitech ma tidajné
byt na hornim sit¢ do 20 %
hmoty.

(Pokracovdni na str. 16)

—— inzerce

Sklizen silazni kukurice se bl

, VS

Jednim z nejdilezitéjSich rozhodnuti pfi vyrobé kukuficné silaze je stanoveni spravného terminu sklizné. Ten ovliviiuje nejen technologii silaZovani a priibéh
fermentace, ale ma zasadni vliv na nutricni hodnotu budouci silaze a nasledné i jeji produkéni acinnost. Nacasovanim a provedenim sklizné silazni kukutice
se da mnohé vylepsit, ale také témér vSe zkazit.

Silazni zralost ovliviiuje
nutri¢ni hodnotu silaze

Za normalnich podminek ku-
kufice dozrava do silazni zralosti
za 35 az 45 dni po vytvoreni prv-
nich blizen (tzv. faze R1). Susina
celé rostliny pak dosahuje zhru-
ba 30 %. Zralost kukurice lze
stanovit pomoci mléc¢né (Skro-
bové) linie zrna. Tato linie oddé-
luje téstovitou ¢ast zrna od tuhé,
vyplnéné Skrobem. Tvori tak
predél mezi tmavsi a svétlou Cas-
ti zrna. Linie postupuje od vné&jsi-
ho konce zrna smérem ke Spic-
ce priléhajici k vietenu tak, jak
zrno postupné dozrava a vysy-
cha. Pokud dosdhne mlécna li-
nie aZ k vretenu, objevi se na
$picce zrna Cerné tecka.
Optimalni termin silaZovani

Sildzovat bychom méli ve faz,
kdy je mlé¢na linie mezi polovi-
nou a dvéma tretinami zrna a su-
§ina celé rostliny se pohybuje
v rozmezi 32 az 35 %. Nicméné
vyzkumy poukazuji na pomérné
vysokou variabilitu mezi umisté-
nim mlé¢né linie a susinou celé
rostliny. Univerzita ve Wisconsi-
nu uvadi, Ze u kukurice s mlé¢-
nou linif v poloviné zrna byly na-
méreny suSiny celych rostlin
v rozmezi od 28 do 48 %, s pri-
mérnou hodnotou 37 %.

Kukuri¢na sildz je v podstaté
smési velmi dobre stravitelné
travy a vlhkého zrna. Spravné

hovori o rozmezi susiny celé
rostliny mezi 35 az 38 % s mléc-
nou linii ve tfech ¢tvrtinach zr-
na. Tento posun v pohledu na
idedlni silazni zralost reflektuje
predevsim pokrok ve Slechténi
a pouzivani novych technologii,

Samici kvétenstvi kukurice —

blizny Foto archiv firmy
ke kterému doslo v poslednich
letech u modernich hybrida ku-
kutice. U novych typt silaznich
hybridt nedochazi béhem do-
zravani k tak rychlému poklesu
stravitelnosti vlakniny, odumira-
ni spodnich listovych pater, rost-
liny vykazuji lep$i zdravotni stav
a odolnost vii¢i Skidctim.

bakterie Klostridie preménuji
cukry a organické kyseliny silaze
na kyselinu maselnou, oxid uhli-
ity a ¢pavek. Vysledkem jejich
pusobeni je ztrata susiny a silaz
s nizkou krmnou hodnotou,
chutnosti a nasledné i sniZzenym
prijmem.
Vysoka suSina

Plnéni jamy nebo vaku je kri-
tickou ¢asti silaZovani, ktera
mnohdy zéasadné rozhoduje
o vysledné kvalité silaze. Hmota
0 vysoké susiné obsahuje zvyse-
né mnozstvi vzduchu v rostlin-
nych pletivech, které je velmi
obtizné vytésnit. Prili§ sucha si-
14z se $patné dusi a rezidudlni
vzduch zptisobuje zvySenou re-
spiraci rostlinnych bunék,
umoziuje rast nezadoucich ae-
robnich mikroorganismti (kva-
sinky a plisn€), pricemz dochazi
ke znaénym ztratdm stravitel-
nych zivin. Pokud je tato silaz
znovu vystavena vzduchu, kva-
sinky v silaZi se aktivuji a spo-
trebovavaji laktaty (kyselina
mlécnd), snizuji stabilitu silaze,
kterd se nadmérné zahriva.
Tento proces ma pochopitelné
na svédomi dal§i ztraty Zivin
a energie.
Monitoring silazni zralosti

Zékladni a prvni informaci pro
odhad terminu silaZovani je da-
tum tvorby prvnich blizen na
palicich rostlin (+35—45 dni). Zra-

Vyssi skliziiova susina zvySuje obsah skrobu pfi minimalnim sniZeni stravitelnosti
vlakniny u hybridi s vybornym zdravotnim stavem pied sklizni
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Zdroj: Dr. Fred Owens, DuPont Pioneer Senior resarch scientist

nacasovani sklizné umoziuje vy-
razné zvysit podil zrna, tedy ob-
sah Skrobu v silazi, aniz by tim
doslo k vyznamnému sniZeni
stravitelnosti vlakniny. Posledni
dobou proto prevladd nazor, ze
je vyhodnéjsi silaZzovat kukurici
v pozdnéj§i fazi zralosti a tedy
o vySSi susiné, nez tomu bylo
doposud.

Nejnovéjsi doporuceni opti-
malniho terminu sildZovani jiz

Nizka suSina

Silazovani kukufice pred dosa-
Zenim optimalni suSiny snizuje
redlny hektarovy vynos a neu-
moziuje uloZeni dostate¢ného
mnozstvi $krobu v zrnu. Sklizen
pri susiné pod 30 % s sebou prina-
& i nadmérny odtok silaZnich
$tav, nezadouci Klostridialni fer-
mentaci, a tim i nemalé skryté
ekonomické ztraty. Anaerobni

lost nejlépe posoudime podle
mlé¢né linie zrna, suSiny celé
rostliny, a pokud je to mozné
i podle dalSich parametr, jaky-
mi jsou obsah cukrti, $krobu
vlakniny a dalsi.

Stanovit susinu pro bézny pro-
vozni monitoring je mozné néko-
lika zptisoby: v laboratorni peci,
mikrovlnné troubé, susi¢ce ovo-
ce nebo pomoci NIR spektrome-
tru. Rozhodné nedoporucujeme

pouzivat k tomuto tc¢elu kuchyi-
skou troubu. Vysledky méreni
z mikrovinné trouby nebo susic-
ky bohuzel ¢asto vykazuji znac-
nou variabilitu v zavislosti na
zvoleném postupu a peclivosti
provedeni. Rostliny pro stanove-
ni suSiny musi byt vzdy dobre
nafezané nebo rozdrcené. Cim
presnéjsi vysledek ziskame. Je
nutné pocitat s tim, Ze susina
jednotlivé odebranych rostlin
bude miniméalné o 2 % vyssi, nez
by byla vysledna skliziiova fe-
zanka z celého porostu. Zaroven
i pti velmi peclivém suseni (mik-
rovinna trouba, susicka) obsahu-
ji vysusSené rostliny 2 az 3 % rezi-
dudlni vIhKosti.

Provozni stanoveni susiny
celé rostliny

= Laboratorni pec

Vzorek 80-120 g, teplota max.
55°C

Vyhoda: presnost méreni

Nevyhody: ¢asova naroc¢nost,
nutnost dovozu vzorku do labo-
ratore

m Mikrovinna trouba

Vzorek 80-120 g, tfi minuty
suSeni na nejvySS$i stupen, na-
sledné pri stfedni intenzité, do-
kud vzorek méni hmotnost

Vyhody: dostupnost, jednodu-
chost

Nevyhody: variabilita vysled-
ki, casova narocnost, nutnost
pripravy vzorku

= Susicka ovoce

Vzorek 100 g, teplota max.
60 °C, doba suSeni 16 hodin

Vyhody: dostupnost, jednodu-
chost

Nevyhody: variabilita vysled-
ki, casova narocnost, nutnost
ptipravy vzorku

= NIR spektrometr

Vzorek 500 g, doba méreni 20 s

Vyhody: presnost méfent, rych-
lost — vysledek méfeni ihned

k dispozici, stanoveni vSech nu-
tri¢nich parametri véetné Skro-
bu, vldkniny a stravitelnosti

Nevyhoda: vysoké porizovaci
naklady

Shrnuti

SilaZovani kukuftice ve sprav-
né zvoleném terminu zralosti
a pii doporucené susiné umoz-
nuje plné vyuzit potencial sou-
Casnych sildZznich hybrida
a maximalizuje vynos netto
energie a Skrobu. Zaroven vy-
tvari zékladni podminky pro
aspésny prubéh fermentacni-
ho procesu s minimalnimi ztra-
tami Zivin. Proto je nezbytné
vénovat maximalni pozornost
hodnoceni zralosti a suSiny po-
rostu nejen pred sklizni, ale
iV jejim pribéhu.
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Viadimir Cernik
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PROGRAM

SKLIZEN

kompletni analyza rostliny
a doporuceni optimalniho
terminu sklizné

KRMENI
analyzy silazi pfimo na farmé,
management krmeni

I SILAZOVANI

spravného hybridu
na spravné pole

PESTOVANI
agronomické poradenstvi

management silaZovani
vCetné systému konzervace,
silazni pfipravky

(35). PIONEER.



